




Who would have thought that  
behind the large gate of the elegant 
white cast le would take place a 
dining experience? Surrounded 
by spacious yet warming, vintage 
European decor, this restaurant 
serves a wide range of food and 
beverages. 

Midwinter is committed to fulfill 
you r  hol id ay  w it h  del ic iou s ,  
uncompromised qua l it y food.  
We pay close attention to every  
step of food preparat ion, from 
menu selection to fresh ingredient 
preparation. Our ingredients are 
carefully selected to ensure the 
highest standard. Some of them 
are grown and harvested from our 
very own farm. We are delighted 
to welcome you all to spend your 
precious moments with your loved 
ones here, at Midwinter.
 

ภายในปราสาทสีีขาวอัันโดดเด่่นที่่� 
ดูนู่า่ค้น้หา ใครจะรู้้�ว่า่หลังัประตูบูาน
ใหญ่ค่ือืร้า้นอาหาร ที่่�มีบีริเิวณกว้า้ง
ขวาง แฝงไปด้้วยบรรยากาศที่่�แสน
อบอุ่่�นกับัการตกแต่ง่ในสไตล์ย์ุุโรป 
พร้้อมบริิการอาหารและเครื่่�องดื่่�ม
ที่่�หลากหลายให้้คุุณได้้เลืือกสรร
หนึ่่�งในความตั้้�งใจของมิิดวินิเทอร์ 
คือืการเติิมเต็ม็ความสุุขในวัันหยุุด
ของคุุณให้ส้มบูรูณ์แ์บบท่า่มกลาง
บรรยากาศธรรมชาติ ิด้ว้ยอาหารรส
เลิศิ คุุณภาพเยี่่�ยม โดยเราใส่่ใจใน
ทุุกขั้้�นตอนตั้้�งแต่ก่ารเลืือกสรรเมนู
ที่่�มีีความหลากหลาย การคััดสรร
วัตัถุุดิบิคุุณภาพชั้้�นเยี่่�ยม รวมไปถึึง 
วัตัถุุดิบิที่่�ส่ง่ตรงจากฟาร์ม์ของเรา
เอง และการปรุุงแต่่งอาหารในทุุก
ขั้้�นตอน เราล้้วนพิิถีพิีิถันัใส่ใ่จ เพื่่�อ 
ให้้ได้้รสชาติิที่่�อร่่อยได้้มาตรฐาน 
มิิดวิินเทอร์์ยิินดีีต้้อนรัับทุุกท่่าน 
สู่่�ช่วงเวลาแสนพิิเศษในวัันหยุุด
อัันน่่าจดจำำ�

Welcome to



Smoked Ham Pork Spare Ribs   	285
แฮมซี่่�โครงทอด เสิิร์์ฟพร้้อมน้ำำ��จิ้้�มแจ่่ว

Buffalo Wings  W    	 285
ปีีกไก่่ชุุบแป้้งทอด คลุุกเคล้้าซอสเปรี้้�ยว-เผ็็ด
สไตล์์เม็็กซิิกััน

Fish and Chips  W 	 285
served with french fries and tartar sauce

ปลาเนื้้�อขาวชุุบแป้้งทอด เสิิร์์ฟพร้้อม
มัันฝรั่่�งทอด และทาร์์ทาร์์ซอส

Mixed Cold Cuts & 	 695
Cheese Platter  W
formaggio, parmesan, gorgonzola,
emmental, brie 	

โคลด์์คััทสไลด์์ชนิิดต่่างๆ

Foie Gras &  	 1,185	
Wild Rocket Salad  W & N 
with balsamic reduction, apple chutney 
and sliced almond 

ตัับห่่านทอดในน้ำำ��มัันมะกอก ราดซอสบััลซามิิก 
อิิตาเลีียน เสิิร์์ฟพร้้อมไวด์์ร็็อคเก็็ตสลััด 
โรยด้้วยถั่่�วอััลมอนด์์
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APPETIZER
– TA S T Y A PPET I Z E R S to  S TA RT YOU R M E A L –

Classic Prosciutto Di Parma 	 695
Ham with Melon 	

ขาหมููพาร์์มาแฮมสไลด์์ เสิิร์์ฟพร้้อมเมล่่อน

Foie Gras & Mango Jam 	 785
and Sautéed Pistachio  N 	

ตัับห่่านทอดน้ำำ��มัันมะกอก เสิิร์์ฟพร้้อม
แยมมะม่่วง และถั่่�วพิิสทาชิิโอ้้

Seared Hokkaido Scallops 	 1,185
& Foie Gras	
served with sautéed baby spinach 
and black truffle sauce

หอยเชลล์์ฮอกไกโด เสิิร์์ฟพร้้อมตัับห่่านทอด
ด้้วยนํ้้�ามัันมะกอก และซอสเห็็ดทรััฟเฟิลิ

Crispy Sea Salt Fries	 175
served with crudité and tartar dipping sauce

มันัฝรั่่�งทอดคลุกุเกลืือสมุทร เสิริ์ฟ์พร้อ้มผักัสด

Spinach Gratin	 255
ผักโขมอบชีส

Sautéed Mixed Mushroom	 275
with garlic, parmesan, wide rocket and 
balsamic reduction

เห็็ดหลายชนิิดผััดกระเทีียม เสิิร์์ฟพร้้อม
ไวด์์ร็็อคเก็็ต พาเมซานชีีส และ ซอสบััลซามิิก
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Chef ’s  Recom mend at ion /  รายการอาหารแนะนำ�
ราคานี้้�ยัังไม่่รวมภาษีีมููลค่าเพิ่่� ม 7% /  Pr ice s  do not  i nc lude 7% VAT

W heat ,  Gluten A l lerg y  = W  /  Pea nut  A l lerg y  = P N /  Nut  A l lerg y  = N



Seared Hokkaido Scallops & Foie Gras
served with sautéed baby spinachand black truffle sauce

หอยเชลล์์ฮอกไกโด เสิิร์์ฟพร้้อมตัับห่่านทอดด้้วยนํ้้�ามัันมะกอก
และซอสเห็็ดทรััฟเฟิลิ

1,185



Classic Prosciutto Di Parma Ham with Melon
ขาหมูพาร์มาแฮมสไลด์ เสิร์ฟพร้อมเมล่อน

695



THAI APPETIZER
– A DDI NG SOM E SPIC E to  S T I M U L AT E YOU R A PPET I T E –

Fried Chicken Wings with	 275 
Garlic and Pepper  W                                                              

ปีีกไก่่ทอดกระเทีียมพริิกไทย

Raw Shrimp with     	 285
Thai Dressing

กุ้้�งแช่่น้ำำ��ปลา

Thai Style Smoked Ham 	 295
Pork Neck Spicy Salad                                                                         

พล่่าแฮมคอหมููย่่าง

Thai Style Spicy        	 325
Salmon Salad

ยำำ�แซลมอนรสแซ่่บ

Deep-Fried	 355
Spiced Pork Loin Coated
in Toasted Rice Powder   W

หมููคลุุกฝุ่่�น
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17Spicy Mixed Sausage Salad  	 245                                                                    

ยำำ�ไส้้กรอกรวม

Fresh or Smoked   	 325 / 325
Salmon with 
Spicy Thai Dressing                                                                       

แซลมอนสด หรืือ แซลมอนรมควััน  
เสิิร์์ฟกัับน้ำำ��จิ้้�มรสจััด 

Spicy Mixed Japanese 	 185
Mushrooms Salad                                                                                    

ยำำ�เห็็ดรวมญี่่�ปุ่่�น

Spicy Orinji Mushroom  	 255
Salad with Shrimp                                                                    

ยำำ�เห็็ดออริินจิิกุ้้�งสด 

Fried Crispy Rice Paper 	 265
with Shrimp  W 	
served with plum sauce

กุ้้�งกระจก เสิริฟ์พ์ร้อ้มน้ำำ��จิ้้�มบ๊ว๊ย
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“From Farm to Table”  At Midwinter,  
most of the ingredients come from 
our 100% non-pesticide farm, which 
located behind the restaurant. With 
the area more than 32 acres, we 
plant the high-quality and non- 
pesticide fruits and vegetables to 
serve you all. Not only for the 
cooking in the restaurant, but also 
available for sell at Midwinter 
restaurant.

“ส่่งตรงความสดสะอาดจากฟาร์์ม
สู่่�ครัว” ที่่�ร้้านอาหารมิิดวิินเทอร์ 
วัตัถุุดิบิที่่�ใช้ป้รุุงอาหารมากกว่่า 50% 
ส่ง่ตรงจากฟาร์ม์ของเราเอง ไม่ว่่า่
จะเป็็น ผักัสลัดันานาชนิิด, แครอท, 
เมล่่อน, พริิกหยวก, หน่่อไม้้ฝรั่่�ง, 
และสมุุนไพรต่่างๆ เป็็นต้้น ด้้วย
พื้้�นที่่�กว่่า 80 ไร่่ที่่�ตั้้�งอยู่่�โซนด้้าน
หลังัของร้้านอาหารคืือฟาร์์มปลอด
สารพิิษ ที่่�เราตั้้�งใจมีไีว้ส้ำำ�หรับัปลูกู
ผักัและผลไม้เ้พื่่�อใช้เ้ป็็นวัตัถุุดิบิหลักั
ในการปรุุงอาหารเสิิร์ฟ์และจำำ�หน่่าย
ในมิิดวิินเทอร์์มาร์์เก็็ต จึึงมั่่�นใจได้้
ว่่าอาหารทุุกเมนููภายในร้้านล้้วน
สะอาด ปลอดภัยั และได้ม้าตรฐาน



SALAD
– F R E SH f rom  OU R FA R M to  T H E K I TC H E N –

Mediterranean Prawn Salad  N  	 325
with sesame dressing

สลัดกุ้งราดซอสสูตรพิเศษของทางร้าน

Smoked Duck Breast Salad 	 325
with fresh orange dressing

สลัดเป็ดรมควัน เสิร์ฟพร้อมซอสส้ม

Wild Rocket Salad, Pear,  N  	 345
Parmesan Cheese and Almond 
with honey balsamic dressing 

สลััดไวด์์ร็็อคเก็็ตเคล้้ากัับซอสบััลซามิิก 
อิิตาเลีียน โรยด้้วยลููกแพร์์ พาร์์เมซานชีีส
และถั่่�วอััลมอนด์์

Smoked Salmon Salad 	 395
with cream mustard dressing

สลััดปลาแซลมอนรมควััน เสิิร์์ฟพร้้อมกัับ
น้ำำ��สลััดมััสตาร์์ดครีีมซอส
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Tuna Loin Salad	 345
seared tuna loin salad with sesame dressing

สลััดปลาทููน่่าสด ราดน้ำำ��มัันมะกอก 
เสิิร์์ฟพร้้อมน้ำำ��สลััดงาสไตล์์ญี่่�ปุ่่�น 

Beef Carpaccio 	 395
wild rocket and parmesan with 
lemon dressing

เนื้้�อสัันในสไลด์์บางเสิิร์์ฟพร้้อมผัักไวด์์ร็็อคเก็็ต 
ซอสมะนาว และพาร์์เมซานชีีส

Caprese Salad with 	 225
Juicy Tomato & Premium 
Mozzarella Balls	
balsamic reduction

มอสชาเรลลาชีีสเสิิร์์ฟพร้้อมมะเขืือเทศเชอร์์รี่่�
โรยด้้วยเกลืือหิิมาลััย น้ำำ��มัันมะกอก
และซอสบััลซามิิกอิิตาเลีียน

Mixed Salad Crispy Bacon  W 	 275
with croutons and sweet & sour dressing

สลััดผัักรวมและเบคอนกรอบราดนํ้้�าสลััด
เปรี้้�ยวหวาน

Caesar Salad  W 	 285/295
Choices of Shredded
Chicken or Bacon

ซีีซาร์ส์ลัดั เสิริ์ฟ์พร้อ้มไก่ฉ่ีกีหรืือเบคอนกรอบ
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SOUP
– HOM E M A DE CR E A M Y SOU PS W I L L M E LT YOU R H E A RT –

Cream of Pumpkin  W 	 195
with truffle bread

ซุุปฟักัทอง เสิิร์์ฟพร้้อมกัับขนมปัังกรอบ
และซอสเห็็ดทรััฟเฟิลิสีีดำำ�

Sweet Corn Cream Soup	 195

ซุุปข้้าวโพดหวาน

Mushroom Cream Soup 	 225                                                                        

ซุุปครีีมเห็็ด

Double Black Chicken	 225
Consommé with
Shredded Black Chicken
ซุุปไก่่ดำำ�ตุ๋๋�นยาจีีน

Prawn Bisque Soup  W  	 225

ซุุปกุ้้�งสไตล์์ฝรั่่�งเศส

3 4
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Midwinter Smokehouse

From the famous of our signature 
menu, smoked sausage, the base-
ment of the restaurant, is where 
we produce our secret recipes of 
smoked product. With the original 
tastes of smoked products, we use 
the traditional way of cooking by 
using Apple Wood to smoke, which 
will give the original tastes with 
nice smell. The smoked products 
are also available for take away at 
our Midwinter Market. 

ความหอมกรุ่่�นที่่�ลอยขึ้้�นมาจากชั้้�น
ใต้้ดิินของห้้องอาหาร คืือผลพวง
จากการปรุุงผลิิตภััณฑ์์รมควััน
จำำ�พวกไส้้กรอกและแฮมโฮมเมด 
ที่่�เราใช้้สูตูรลับัและความพิถีพิีิถันัใน
การผลิิต อย่่างเช่่นการเลืือกใช้้ไม้้
แอปเป้ิ้� ลเพื่่�อรมควันตามแบบฉบัับ
ดั้้�งเดิิม ทำำ�ให้้อาหารรมควันของ 
มิดิวินิเทอร์ร์สชาติิล้ำำ��เลิศิ คลาสสิกิ
ไม่่เหมืือนใคร

เมื่่�อคุุณติดิใจรสชาติกิลมกล่อ่มจาก
ในร้า้น ยังัสามารถซื้้�อที่่�มิดิวินิเทอร์์
มาร์์เก็็ตกลับัไปเป็็นของฝาก ให้้คน
ที่่�คุุณรัักได้้ลิ้้�มลองความอร่อยที่่�
ใครๆ ก็็ติิดใจได้้ด้้วย



SMOKED PRODUCTS
– TA S T E the  OR IGI NA L SMOK E D PRODUC T M A DE f rom  A PPL E WO OD SMOK I NG –

Smoked Ham Pork Chop	              495
(300g)                                                                         
served with mashed potatoes, sauerkraut 
and champignon mushroom sauce

เนื้้�อหมููสัันนอกติิดซี่่�โครงรมควััน
เสิิร์์ฟพร้้อมมัันบด กะหล่ำำ��ปลีีดอง สลััด
และซอสเห็็ดแชมปิิญอง

Smoked Pork Loin (270g)	 495
served with mashed potatoes, sauerkraut 
and champignon mushroom sauce

เนื้้�อหมููสัันนอกรมควััน เสิิร์์ฟพร้้อมมัันบด 
กะหล่ำำ��ปลีีดอง สลััดและซอสเห็็ดแชมปิิญอง

German Style Pork Knuckle 	 865
(1200g)                                                             
served with mashed potatoes, mixed salad, 
sauerkraut and chili vinegar dipping sauce

ขาหมููสไตล์์เยอรมััน เสิิร์์ฟพร้้อมมัันบด 
สลััด กะหล่ำำ��ปลีีดอง

4 0
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Smoked Pork Neck	 325
served with spicy Northeastern 
Thai style sauce

คอหมููรมควัันจิ้้�มแจ่่ว

Midwinter Mixed Sausage 	 325
served with sauerkraut and
mashed potatoes
ไส้้กรอกรวมรมควััน เสิิร์์ฟพร้้อมมัันบด
กระหลํ่่�าปลีีดอง

Pork Ribs with BBQ Sauce 	 495
(350g)                                                                  
served with mixed salad and french fries

ซี่่�โครงหมููอบซอสบาร์์บีีคิิว เสิิร์์ฟพร้้อมสลััด 
และเฟรนช์์ฟรายส์์ 

Pork Ribs with coffee BBQ 	 495
Sauce (350g)                                                        
served with mixed salad and french fries 

ซี่่�โครงหมููอบซอสกาแฟบาร์์บีีคิิว 
เสิิร์์ฟพร้้อมสลััด และเฟรนช์์ฟรายส์์

American Mixed  Sausage	 395
served with mixed salad, pickle cucumber
and wholegrain mustard

ไส้้กรอกรมควัันรวมเครื่่�องเทศ
เสิิร์์ฟพร้้อมสลััด แตงกวาดอง
และโฮลเกรน มััสตาร์์ด
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German Style Pork Knuckle (1200g)                                                             

ขาหมููสไตล์์เยอรมััน เสิิร์์ฟพร้้อมมัันบด 
สลััด กะหล่ำำ��ปลีีดอง

865



Smoked Pork Neck	
served with spicy Northeastern 
Thai style sauce
คอหมูรมควันจิ้มแจ่ว

325



Pork Ribs with BBQ Sauce(350g)                                                                  
served with mixed salad and french fries

ซี่่�โครงหมููอบซอสบาร์์บีีคิิว เสิิร์์ฟพร้้อมสลััด
และเฟรนช์์ฟรายส์์

495



Australian Wagyu Striploin Steak  (350g)
served with grilled corn, garlic confit,
grilled vegetables and red wine pepper sauce 

เนื้้�อสัันนอก วากิิวออสเตรเลีีย
เสิิร์์ฟพร้้อมเครื่่�องเคีียง ผักัย่า่ง และซอสไวน์์แดงพริิกไทดำำ�

1,885



STEAK
– SE L EC T E D ON LY PR E M I U M GR A DE to  SE RV E YOU A L L –

4 8
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CERTIFIED DRY AGED 
CORN FED AUSTRALIAN BEEF

Australian Wagyu	 1,885
Striploin Steak (350g)
served with grilled corn, garlic confit, grilled 
vegetables and red wine pepper sauce 

เนื้้�อสัันนอก วากิิวออสเตรเลีีย เสิิร์์ฟพร้้อม
เครื่่�องเคีียง ผักัย่า่ง และซอสไวน์์แดงพริิกไทดำำ�

Australian Wagyu	 1,985
Rib Eye Steak (350g)
served with grilled corn, garlic confit, grilled 
vegetables and red wine pepper sauce 

เนื้อริบอาย วากิวออสเตรเลีย เสิร์ฟพร้อม
เครื่่�องเคีียง ผักัย่า่ง และซอสไวน์์แดงพริิกไทดำำ�

T-Bone Steak (450g)  	 1,195
served with grilled corn, garlic confit, grilled 
vegetables and red wine pepper sauce

ทีีโบนสเต็ก็ เสิิร์์ฟพร้้อมเครื่่�องเคีียง ผัักย่่าง 
และซอสไวน์์แดงพริิกไทดำำ�

Tenderloin Rossini (200g)        	1,585
 Served with Foie Gras
served with sautéed spinach, pan-seared 
foie gras, mashed potatoes and beef jus

เนื้้�อสัันในและตัับห่่านทอด เสิิร์์ฟพร้้อมผัักโขม
ผััดเนย มัันบด และซอสเนื้้�อ

CERTIFIED PREMIUM 
AUSTRALIAN WAGYU

Kagoshima Rib Eye	 3,295
Wagyu (350g)
served with roast potatoes, spinach gratin 
come with red wine pepper sauce, 
Thai spicy sauce and seasoned wasabi sauce

เนื้้�อสัันแหลม วากิิวญี่่�ปุ่่�น
เสิิร์์ฟพร้้อมผัักโขมอบชีีส มัันฝรั่่�งอบ
ซอสไวน์์แดงพริิกไทยดำำ� น้ำำ��จิ้้�มแจ่่ว
และวาซาบิิซอส

Saga Sirloin Wagyu (350g)	 2,695
served with Potato Gratin ,Wild Rocket, 
tomato cherry,Balsamic Reduction ,Garlic 
confit ,Red wine pepper sauce 

เนื้้�อสันันอก วากิวิจากเมืืองซากะ ประเทศญี่่�ปุ่่�น 
เสิิร์์ฟพร้้อมมัันฝรั่่�งอบชีีสสไตล์์ฝรั่่�งเศส
ผัักร๊๊อคเก็็ตป่่า และมะเขืือเทศเชอรี่่� ราดด้้วย
ซอสบััลซามิิค กระเทีียมตุ๋๋�นในน้ำำ��มัันมะกอก
และซอสไวน์์แดงพริิกไทยดำำ�

Saga Rib Eye Wagyu (350g)	 2,695
served with Potato Gratin ,Wild Rocket, 
tomato cherry,Balsamic Reduction ,Garlic 
confit ,Red wine pepper sauce 

เนื้้�อริิบอาย วากิิวจากเมืืองซากะ ประเทศญี่่�ปุ่่�น 
เสิิร์์ฟพร้้อมมัันฝรั่่�งอบชีีสสไตล์์ฝรั่่�งเศส
ผัักร๊๊อคเก็็ตป่่า และมะเขืือเทศเชอรี่่� ราดด้้วย
ซอสบััลซามิิค,กระเทีียมตุ๋๋�นในน้ำำ��มัันมะกอก
และซอสไวน์์แดงพริิกไทยดำำ�

4 4
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Chef ’s  Recom mend at ion /  รายการอาหารแนะนำ�
ราคานี้้�ยัังไม่่รวมภาษีีมููลค่าเพิ่่� ม 7% /  Pr ice s  do not  i nc lude 7% VAT

W heat ,  Gluten A l lerg y  = W  /  Pea nut  A l lerg y  = P N /  Nut  A l lerg y  = N



Tenderloin Rossini Serve with Foie Gras (200g)
served with sautéed spinach, pan-seared foie gras,
mashed potatoes and beef jus

เนื้้�อสัันในและตัับห่่านทอด เสิิร์์ฟพร้้อม ผัักโขมผััดเนย มัันบด และซอสเนื้้�อ

1,585
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Midwinter Pizza
extra crispy triangles, mascarpone, wild rocket,
tomato, parma ham and truffle oil
พิิซซ่่าสููตรมิิดวิินเทอร์์ แป้้งพิิซซ่่าสามเหลี่่�ยมกรอบพิิเศษ มาสคาร์์โพนชีีส 
ไวด์์ร็็อคเก็็ต มะเขืือเทศ พาร์ม์าร์แ์ฮม และน้ำำ��มันัเห็ด็ทรัฟัเฟิลิ

695



PIZZA
– I T ’ S  OK AY to  E AT a  W HOL E PI Z Z A by  YOU R SE L F!  –

A L L  PIZ Z A  CON TA IN S  W HE AT  F L OUR
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Hawaiian Pizza   W 	 485
mozzarella , ham and pineapple

พิซซาฮาวายเอี้ยน โรยหนาด้วยมอซซาเรลลาชีส
แฮม และสัับปะรด

Ham & Mushroom Pizza  W         	 495
mozzarella, ham, mushrooms 
and tomato sauce

พิิซซ่า่แฮมและเห็ด็ โรยหน้า้ด้วยมอซซาเรลล่าชีีส

Mixed Sausage Pizza  W 	 495
mozzarella, home-made smoked
sausages and bell pepper and tomato sauce

พิิซซ่่าไส้้กรอกรวม

Mixed Cheese Pizza  W                	 595
mozzarella, gorgonzola, mascapone,
emmental, brie

พิิซซ่า่ชีีสรวม; มอซซาเรลล่า่, กอร์์กอนโซล่า่, 
มาสคาโพน, เอ็ม็เมิินทาล, บรีี 

Parma Ham Pizza   W 	 695
mozzarella, parma ham and 
wild rocket leaves

พิิซซ่า่พาร์มาแฮม โรยหน้าด้ว้ยมอซซาเรลล่า่ชีีส 
และไวด์์ร็็อคเก็็ต

Smoked Salmon Pizza  W            	 595
smoked salmon, mozzarella, mascapone 
wide rocket and tomato sauce
พิิซซ่่าหน้้าแซลมอนรมควััน

Vegetarian Pizza  W 	 395
mozzarella, mixed mushroom, onion,
zucchini, capsicum and tomato sauce

พิิซซ่่ามัังสวิิรััติิ โรยด้้วยเห็็ดหลากชนิิด
ชีีสมอซซาเรล่่า หอมใหญ่ ่ซูกูินิีี และซอสมะเขืือเทศ

56

Smoked Bacon Pizza  W 	 495
mascarpone, smoked bacon, red onion 
and leek

พิซซาเบคอนรมควัน โรยหนาด้วยมาสคาร์โพนชีส 
หอมแดงยักษ์ และต้นกระเทียมญี่ปุ่น 

Midwinter Pizza  W             	 695
extra crispy triangles, mascarpone, wild 
rocket, tomato, parma ham and truffle oil

พิิซซ่่าสููตรมิิดวิินเทอร์์ แป้้งพิิซซ่่าสามเหลี่่�ยม
กรอบพิิเศษ มาสคาร์์โพนชีีส ไวด์์ร็็อคเก็็ต 
มะเขืือเทศ พาร์มาร์แ์ฮม และน้ำำ��มันัเห็็ดทรััฟเฟิลิ

Midwinter Vegetarian Pizza  W 	 595
extra crispy triangles, mixed sauteed
mushroom, mascarpone, wide rocket, 
tomato and homemade truffle mayo

พิซซ่ามังสวิรัติสูตรมิดวินเทอร์ 
พิซซ่ายอดนิยมเอาใจคนไม่ทานเนื้อสัตว์
ด้วย ”แป้ง” สูตรเดียวกับพิซซ่ามิดวินเทอร์ 
เสริมความอร่อยด้วยเห็นรวม และทรัฟเฟิล
มายองเนส สูตรพิเศษของทางร้าน

Margherita Pizza  W                           385
classic margherita pizza with mozzarella 
tomato and italian basil leaves

พิซซ่ามาการิต้าแบบดั้งเดิม มอซซาเรลล่าชีส 
ซอสมะเขือเทศ และใบโหระพาอิตาเลียน

BBQ Chicken Pizza  W	              445	
shredded smoked chicken breast
in signature BBQ and tomato sauce

พิซซ่า ไก่หมักบาร์บีคิวซอส
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Chef ’s  Recom mend at ion /  รายการอาหารแนะนำ�
ราคานี้้�ยัังไม่่รวมภาษีีมููลค่าเพิ่่� ม 7% /  Pr ice s  do not  i nc lude 7% VAT

W heat ,  Gluten A l lerg y  = W  /  Pea nut  A l lerg y  = P N /  Nut  A l lerg y  = N

52



PASTA
– VA R I ET Y of  MOU T H WAT E R I NG PA S TA DISH E S –

A L L  PA S TA  CON TA IN S  W HE AT  F L OUR

Chef ’s  Recom mend at ion /  รายการอาหารแนะนำ�
ราคานี้้�ยัังไม่่รวมภาษีีมููลค่าเพิ่่� ม 7% /  Pr ice s  do not  i nc lude 7% VAT

W heat ,  Gluten A l lerg y  = W  /  Pea nut  A l lerg y  = P N /  Nut  A l lerg y  = N
Spa g het t i ,  Fe t t ucc i ne  a nd A ngel  Ha i r  Pa s t a s  a re  ava i lable ; 

B lack I n k Spa g het t i  Cha rge s  E x t r a  4 0  Ba ht . /
มีีเส้้นสปาเก็็ตตี้้� แองเจิิลแฮร์์ และเฟตููชิินี่่�ให้้เลืือก เฉพาะเส้้นหมึึกดำำ� คิิดเพิ่่� ม 40 บาท
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Fettucine Pork or Beef 	 295/325
Bolognese  W 	                                                                                          

เส้้นเฟตตููชิินีีซอสมะเขืือเทศ หมูู หรืือ เนื้้�อ

Spaghetti Carbonara   W 	 325/325
with Bacon or Ham and Mushroom                                              

เส้้นสปาเก็็ตตี้้� ครีีมซอสคาโบนาร่่า 
ผััด เบคอน หรืือ แฮมเห็็ด

Spaghetti with Mixed Sausage	 325  
and Pork Bolognese  W                                                      

เส้้นสปาเก็็ตตี้้�ไส้้กรอกรวมซอสหมูู

Ramyeon Gochujang Kimchi	 385
with Smoked Sausages  W

เส้้นมาม่่าเกาหลีี ผััดซอสกิิมจิิ-โคซููจััง
และไส้้กรอกรมควััน

Spaghetti Black Ink 	 425 
Aglio Seafood  W                                                       

เส้้นสปาเก็็ตตี้้�หมึึกดำำ� (เส้้นสด) 
ผััดพริิกแห้้ง และกระเทีียม

Spaghetti with Vegetarian 	 265 
Pesto Sauce   W & N                                             

เส้น้สปาเก็ต็ตี้้�ซอสใบโหระพาอิติาเลีียน มังัสวิริัตัิิ

72

Angel Hair Aglio with Garlic,	 295 
Chili and Bacon  W                                                      

เส้้นแองเเจิ้้�ลแฮร์์ ผััดเบคอน พริิกแห้้งและ
กระเทีียม

Angel Hair with Ebiko	 325 
Cream Sauce  W                                                                                                           

เส้้นแองเเจิ้้�ลแฮร์์ ผััดครีีมไข่่กุ้้�ง

Spaghetti Pomodoro 	 225
& Basilico  W                                                                                                                                             

เส้้นสปาเก็็ตตี้้�ซอสมะเขืือเทศ และใบโหระพา
อิิตาเลีียน

Spaghetti Arrabiata	 395/395
with Prawn or Seafood  W                                                                

เส้้นสปาเก็็ตตี้้� ผััดซอสมะเขืือเทศแบบเผ็็ด 
กุ้ง หรือ ทะเล

Angel Hair Peperoncino with	 285
Garlic, Capsicum and Anchovies  W                                                                                     

เส้้นแองเจิ้้�ล แฮร์์ ผััดพริิกหวาน กระเทีียม 
และปลาแอนโชวี่่�

Spaghetti Pesto with 	 285/385
Chicken or Prawn   W & N                                                                       

เส้้นสปาเก็็ตตี้้�ใบโหระพาอิิตาเลีียน 
ผัด ไก่ หรือ กุ้ง
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Spaghetti Black Ink Aglio Seafood   	

เส้้นสปาเก็็ตตี้้�หมึึกดำำ� (เส้้นสด) 
ผััดพริิกแห้้ง และกระเทีียม

425



Ramyeon Gochujang Kimchi	
with Smoked Sausages
เส้้นมาม่่าเกาหลีี ผััดซอสกิิมจิิ-โคซููจััง
และไส้้กรอกรมควััน

385



Spaghetti with Mixed Sausage	   
and Pork Bolognese                                                      

เส้้นสปาเก็็ตตี้้�ไส้้กรอกรวมซอสหมูู

325

Angel Hair Aglio 
with Garlic,	
Chili and Bacon                                                           

เส้้นแองเจิ้้�ลแฮร์์ 
ผััดเบคอน 
พริิกแห้้ง
และกระเทีียม

295 



MAIN
– T H E SE L EC T ION of  M A I N DISH E S W E WOU L D L OV E to  SE RV E YOU A L L –
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Pork Belly Stews	 355
with Shoyu and Mirin Sauce  W                                                                         

หมููสามชั้้�นตุ๋๋�นเหล้้าญี่่�ปุ่่�น และซีีอิ๊๊�ว
รวม 5 ชั่่�วโมง เสิิร์์ฟพร้้อมผัักกวางตุ้้�งฮ่่องเต้้

Grilled Salmon Teriyaki       	 395
served with mixed salad and garlic fried rice

ปลาแซลมอนย่่างซอสเทอริิยากิิ เสิิร์์ฟพร้้อม
สลััด และข้้าวผััดเนยกระเทีียม

Braised Beef Cheek  	 425
served with mashed potatoes and 
wild rocket                                                                          

เนื้้�อแก้้มวััวตุ๋๋�นซอสไวน์์แดงรวม 5 ชั่่�วโมง 
เสิิร์์ฟพร้้อมไวด์์ร็็อคเก็็ต และมัันบด

Pan-Seared Sea Bass  W 	 485
with Chardonnay Cream Sauce
served with butter cabbage and 
chardonnay cream sauce

ปลากระพงนึ่่�งพร้้อมน้ำำ��มัันมะกอก เสิิร์์ฟพร้้อม 
กะหล่ำำ��ปลีีตุ๋๋�นเนย ราดครีีมซอสไวน์์ขาว

Grilled River Prawn	 625
with Mascarpone Risotto  W

ข้้าวผััดสไตล์์อิิตาเลีียน
เสิิร์์ฟพร้้อมกุ้้�งแม่่นํ้้�าเผา

Confit de Canard	 385
(French Styles Duck Leg Confit)
with steamed bok-choy and
mashed potatoes
น่่องเป็็ดตุ๋๋�นในน้ำำ��มัันมะกอก (สไตล์์ฝรั่่�งเศษ) 
นำำ�มาทอดกรอบ เสิิร์์ฟพร้้อมผัักกวางตุ้้�ง
ฮ่่องเต้้ และมัันบด

Pan-Seared Crusted	 765
Snow Fish Fillet  W 
served with green organic asparagus in 
miso cream sauce

ปลาหิิมะทอดในกระทะร้้อน
เสิริ์ฟ์พร้้อมหน่อ่ไม้ฝ้รั่่�งออร์แ์กนิิค และมิิโซะซอส

Grilled Australian 	 1,245
Lamb Chops (270g)                                                                            
served with grilled vegetables and roast 
garlic scented lamb sauce

ซี่่�โครงแกะออสเตรเลีียย่่าง
เสิิร์์ฟพร้้อมผัักย่่างและซอสเนื้้�อแกะ

Sous Vide Fried Herbed	 315
Chicken with Champignon Sauce
served with mixed salad and french fried

สะโพกไก่่ติิดกระดููก หมัักสมุุนไพรตุ๋๋�นใน
อุุณหภููมิิคงที่่� 2 ชั่่�วโมงก่่อนนำำ�ไปทอด
เสิิร์์ฟพร้้อมกัับสลััด เฟรนช์์ฟราย
และซอสเห็็ดแชมปิิญอง
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Chef ’s  Recom mend at ion /  รายการอาหารแนะนำ�
ราคานี้้�ยัังไม่่รวมภาษีีมููลค่าเพิ่่� ม 7% /  Pr ice s  do not  i nc lude 7% VAT

W heat ,  Gluten A l lerg y  = W  /  Pea nut  A l lerg y  = P N /  Nut  A l lerg y  = N



Pan-Seared Crusted Snow Fish Fillet 
served with green organic asparagus 

in miso cream sauce

ปลาหิิมะทอดในกระทะร้้อน
เสิิร์ฟ์พร้อ้มหน่อไม้้ฝรั่่�งออร์แ์กนิิค และมิิโซะซอส

765



Grilled River Prawn with Mascarpone Risotto 
ข้้าวผััดสไตล์์อิิตาเลีียน เสิิร์์ฟพร้้อมกุ้้�งแม่่นํ้้�าเผา

625



Sous Vide Fried Herbed Chicken with Champignon Sauce
served with mixed salad and french fried

สะโพกไก่่ติิดกระดููก หมัักสมุุนไพรตุ๋๋�นในอุุณหภููมิิคงที่่� 2 ชั่่�วโมง
ก่่อนนำำ�ไปทอดเสิิร์์ฟพร้้อมกัับสลััด เฟรนช์์ฟรายและซอสเห็็ดแชมปิิญอง

315



– AU T H E N T IC A SI A N TA S T E –

THAI MAIN

93

Stir Fried Green Organic 	 265
Asparagus  with Shrimp in Light 
Brown Sauce                                                                                   

หน่่อไม้้ฝรั่่�งออร์์แกนิิค ผััดกุ้้�ง

Lemongrass Scented 	 255
Coconut Milk Soup with Chicken                                                               

ต้้มข่่าไก่่

Spicy Stir Fried Tenderloin 	 385
Strips with Cumin Leaves                      

เนื้้�อสัันในผััดเผ็็ดใบยี่่�หร่่า

Crispy Fried Shrimp Stir-Fried 	 395
with Thai Red Curry Sauce                                                                                    

ฉู่่�ฉี่่�กุ้้�ง

Deep Fried Crispy  W 	 445 
Whole Sea Bass with Fish Sauce                                                                      

ปลากระพงทอดน้ำำ��ปลา

91

89Red Curry with River Snails	 295
and Barometer Earthstar Mushrooms                                           
แกงคั่่�วหอยขมเห็็ดเผาะ

Stir Fried Beef Jarrett with	 345
Thai Chili Basil 

กระเพราเนื้้�อน่่องลาย (กัับข้้าว)

Southern Styled	 355
Pork Belly Stews (Moo Hong)
Phuket’s signature dish 
หมููฮ้้อง

Stir Fried Shrimp 	 385 
with Bird’s Eye Chili 

กุ้้�งผััดพริิกขี้้�หนููสวน

Massaman Curry	 455
with Beef Jarret   P N                                   
มััสมั่่�น เนื้้�อน่่องลาย

Stir Fried Thai Sunflower		  185
Sprouts                                      
ต้้นอ่่อนทานตะวัันผััดน้ำำ��มัันหอย
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INDIVIDUAL DISH
– F R E SH M A DE SI M PL E ,  Y ET DE L IC IOUS!  –

101
97

Stir Fried Beef Jarrett with 	 285
Thai Chili Basil over Steamed Rice                               

ข้้าวราดกระเพราเนื้้�อน่่องลาย

Stir-fried Rice Vermicelli &	 355
Water Mimosa with Prawns                               

เส้้นหมี่่�ผััดผัักกระเฉดกุ้้�งสด

Drunken Stir Fried Flat	 395
Crispy Rice Noodles with Seafood                                                                                    

เส้้นใหญ่่ทอดกรอบผััดขี้้�เมาทะเล

Vegetarian Pad Thai	 225
with Tofu   N 	                                                                                  

ผััดไทยเจ

98

9 9

River Prawn Pad Thai   P N&N      	 325

ผััดไทยกุ้้�งแม่่น้ำำ��

Sea Bass Fillet in Gravy                  345
Black Bean Sauce and Crispy 
Rice Noodles  W
ราดหน้้ากระพง

Diced Australian’s Wagyu	 395
Stir-Fried with Thai Chili Basil
and Rice (Mixed)                                             

ข้้าวกระเพราคลุุก เนื้้�อวากิิว

Sautéed Marinated   W 	 225
Pork with Egg Yolk in Rice Bowl                                   

ข้้าวหน้้าหมูู เสิิร์์ฟพร้้อมไข่่แดงดิิบ
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DESSERTS
– W E K NOW YOU A LWAYS H AV E RO OM for  DE S SE RT –

A L L  DE S S ER T S  CON TA IN  W HE AT  F L OUR

Banana Crape topped	 245
with Chocolate Sauce,
Chocolate Ice Cream, Whipping 
Cream, and Golden Threads   W                                            

ช็็อกโกแลตบานาน่่าเครป
เสิิร์์ฟพร้้อมไอศกรีีมช็็อกโกแลต

Chocolate Lava with 	 245
Vanilla Ice Cream   W                                                        

ช็็อกโกแลตลาวา เสิิร์์ฟพร้้อมไอศกรีีมวานิิลลา

Honey Toast with Banana             245 
& Vanilla Ice Cream   W                                                     

ฮัันนี่่�โทสต์์ เสิิร์์ฟพร้้อมกัับไอศกรีีมวานิิลลา

Panna Cotta with 	 245
Strawberry Sauce   W                                                                        

พานาคอตต้้า เสิิร์์ฟพร้้อมซอสสตอว์์เบอร์์รี่่�

Puff Pastry   W           	 245
served with fresh melon, vanilla ice cream 
and almond toast                                           

เมล่่อนสดเสิิร์์ฟพร้้อมกัับไอศกรีีมวานิิลลาบน
แป้้งพััฟอบกรอบ โรยด้้วยถั่่�วอััลมอนด์์

10 4

105

10 6

107

10 8

10 9

Midwinter Cooler   W          	 245
(Homemade Sorbet)
-	 green mango with roasted chili jam 
- 	fresh strawberry 
- 	pineapple with chili and salt 
- 	tamarind with chili and salt

ไอศกรีีมซอร์์เบท์์โฮมเมด 4 รส
- มะม่่วงน้ำำ��ปลาหวาน
- สตรอว์์เบอร์์รี่่�
- สัับปะรดพริิกเกลืือ 
- มะขามพริิกเกลืือ
 
Mixed Fruit Meringue 	 245 
with Vanilla Ice Cream   W                                                    

ขนมไข่่ขาวอบและผลไม้้รวมรสเปรี้้�ยว
เสิิร์์ฟพร้้อมไอศกรีีมวานิิลลา
 
Mixed Seasonal Fruit 	 245                                                   

ผลไม้้รวมตามฤดููกาล

ICE CREAM & SORBETS
ICE CREAMS	 75/Scoop
Vanilla, Chocolate

SORBETS	 75/Scoop
Pineapple, Green Mango,
Strawberry, Tamarind, Melon
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Puff Pastry
served with fresh melon, vanilla ice cream and almond toast                                           

เมล่่อนสดเสิิร์์ฟพร้้อมกัับไอศกรีีมวานิิลลาบนแป้้งพััฟอบกรอบ 
โรยด้้วยถั่่�วอััลมอนด์์

245 



Midwinter Cooler (Homemade Sorbet)
-	 green mango with roasted chili jam 
- 	fresh strawberry 
- 	pineapple with chili and salt 
- 	tamarind with chili and salt

ไอศกรีมซอร์เบท์โฮมเมด 4 รส
- มะม่่วงน้ำำ��ปลาหวาน
- สตรอว์์เบอร์์รี่่�
- สัับปะรดพริิกเกลืือ 
- มะขามพริิกเกลืือ

245
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VEGETARIAN
Mushroom Cream Soup 	 225                                                                        

ซุุปครีีมเห็็ด

Midwinter Vegetarian Pizza  W 	 595
extra crispy triangles, mixed sauteed
mushroom, mascarpone, wide rocket, 
tomato and homemade truffle mayo

พิซซ่ามังสวิรัติสูตรมิดวินเทอร์ 
พิซซ่ายอดนิยมเอาใจคนไม่ทานเนื้อสัตว์
ด้วย ”แป้ง” สูตรเดียวกับพิซซ่ามิดวินเทอร์ 
เสริมความอร่อยด้วยเห็นรวม และทรัฟเฟิล
มายองเนส สูตรพิเศษของทางร้าน

Vegetarian Pizza  W 	 395
mozzarella, mixed mushroom, onion,
zucchini, capsicum and tomato sauce

พิิซซ่่ามัังสวิิรััติิ โรยด้้วยเห็็ดหลากชนิิด
ชีีสมอซซาเรล่า่ หอมใหญ่ ่ซูกูินิีี และซอสมะเขืือเทศ

Spaghetti with Vegetarian 	 265 
Pesto Sauce   W & N                                             

เส้น้สปาเก็ต็ตี้้�ซอสใบโหระพาอิติาเลีียน มังัสวิริัตัิิ

Stir Fried Thai Sunflower		  185
Sprouts                                      
ต้้นอ่่อนทานตะวัันผััดน้ำำ��มัันหอย

Vegetarian Pad Thai	 225
with Tofu   N 	                                                                                  

ผััดไทยเจ

Crispy Sea Salt Fries	 175
served with crudité and tartar dipping sauce

มันัฝรั่่�งทอดคลุกุเกลืือสมุทร เสิริ์ฟ์พร้อ้มผักัสด

Spinach Gratin	 255
ผักโขมอบชีส

Sautéed Mixed Mushroom	 275
with garlic, parmesan, wide rocket and 
balsamic reduction

เห็็ดหลายชนิิดผััดกระเทีียม เสิิร์์ฟพร้้อม
ไวด์์ร็็อคเก็็ต พาเมซานชีีส และ ซอสบััลซามิิก

Spicy Mixed Japanese 	 185
Mushrooms Salad                                                                                    

ยำำ�เห็็ดรวมญี่่�ปุ่่�น

Wild Rocket Salad, Pear,  N  	 345
Parmesan Cheese and Almond 
with honey balsamic dressing 

สลััดไวด์์ร็็อคเก็็ตเคล้้ากัับซอสบััลซามิิก 
อิิตาเลีียน โรยด้้วยลููกแพร์์ พาร์์เมซานชีีส
และถั่่�วอััลมอนด์์

Cream of Pumpkin  W 	 195
with truffle bread

ซุุปฟักัทอง เสิิร์์ฟพร้้อมกัับขนมปัังกรอบ
และซอสเห็็ดทรััฟเฟิลิสีีดำำ�

Sweet Corn Cream Soup	 195

ซุุปข้้าวโพดหวาน
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VEGAN
A PPE T IZER

Tempeh Samosa	 285
เทมเป้้ซาโมซ่่า

Tempeh Miang Kham	 285
Wild betel leaves wrapped with spicy ginger 
and thai chilli, sour lime nutty roasted
peanut and coconut, sweet and sour sauce
เทมเป้้เมี่่�ยงคำำ�

Fresh Vegetable with Tempeh,	 285
Rice Wrap Tofu and Vegetable
ก๋๋วยเตี๋๋�ยวลุุยสวนเต้้าหู้้�

Tempeh with Thai Herb	 285
and Rice Spicy Salad	
ข้้าวยำำ�สมุุนไพรเทมเป้้

Mixed Japanese Mushroom	 195
Spicy Salad	
ยำำ�เห็็ดญี่่�ปุ่่�นรวมมิิตร

Tempeh Salad Sesame Dressing	 285
สลััดเทมเป้้

Tempeh Carrot	 195
and Ginger Soup	
ซุุปเทมเป้้แครอทและขิิง

Tempeh Pumpkin Soup	 195
ซุุปเทมเป้้ฟักัทอง
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M A IN DIS H

A N A  L A  CA R T E

Grilled King Oyster Mushroom	 285
with Tempeh and Thai Herb
Spicy Salad
ลาบเห็็ดออริินจิิ

Roasted Mushroom	 285
and Tempeh Curry	
แกงคั่่�วเห็็ดเผาะเทมเป้้

Tempeh Vegan Pad Thai	 285
ผััดไท

Stir Fried Vermicelli	 285
with Acacia and Tempeh
หมี่่�ผััดชะอมเทมเป้้

Fried Noodles with Tempeh	 285
in Thick Gravy
ราดหน้้าเทมเป้้

Fried Tofu and Tempeh	 285
with Basil Garlic Sweet
and Sour Sauce	
เต้้าหู้้�ทอดซอสโหระพา

Soba Aglio Tempeh	 285
Mixed Mushroom	
โซบะผััดพริิกกระเทีียมเทมเป้้

Soba Sauteed Kimji	 285
with Tempeh and Gochujang
Korean Style	
โซบะผััดกิิมจิิและซอสโคชููจััง
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88/88 Moo 10, Thanarach Road, 
Nong Nam Daeng, Pak Chong,

Nakhon Ratchasima 30130
+66 (0)82 - 452 - 8888

FB/IG : Midwinter.Official
www.midwinterofficial.com


